
Speiseplan Nr.03 
Woche vom 16.02.2026 – 22.02.2026 

 
 
 
Ihr Küchen-Team wünscht Guten Appetit!  
Kurzfristige Speiseplanänderungen sind vorbehalten. 
Ersatzweise kann für das Abendgericht eine weiße Suppe oder Brei bestellt werden. 
Vorgeschriebene Kenntlichmachung: Zusatz – Zulassungsverordnung 
1. mit Konservierungsstoff, 2. mit Geschmacksverstärker, 3. mit Farbstoff, 4. mit Antioxidationsmittel 
5. Geschwefelt, 6. Geschwärzt, 7. mit Phosphat, 8. Gewachst, 9. mit Süßungsmittel 
Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an die Küche. Alle Speisen können Spuren enthalten von: 
a.) glutenhaltiges Getreide; b.) Krebstiere; c.) Eier; d.) Fisch; e.) Erdnüsse; f.) Soja; g.) Milch; 
h.) Schalenfrüchte; i.) Sellerie; j.) Senf; k.) Sesamsamen; l.) Schwefeldioxid & Sulfit; m.) Lupinen; n.) Weichtiere 
 
 

Mittagessen 

 Menü 1 Menü 2 

Rosen-
montag 

• Lauchsuppeg 

• Currywurst1,4,7 
mit Pommes frites 
und Salat9 

• Obst 

•  

• Lauchsuppeg 

• Ofenschlupfera,c,e,g,h 
mit Vanillesoße3,9,g 

und Kompott4,9 

• Obst 

•  

Faschings-
dienstag 

• Brätspätzlesuppe4,7 

• Zwiebelbrateng,j,i 
mit Nudelna 

und Salat9 

• Joghurt9,g 

•  • Brätspätzlesuppe4,7 

• Karottenauflaufc,g 
mit Zwiebelsoße 
und Salat9 

• Joghurt9,g 

•  

Ascher-
mittwoch 

 

• Tomatensuppeg  

• Schwammerlbrüheg 
mit Semmelknödela,c,g 

• Pudding9,g 

•  

• Tomatensuppeg  

• Reiberdatschic,g 
mit Apfelmus4,9 

• Pudding9,g 

•  

Donnerstag 

• Riebelesuppea,c,g 

• Hackbratena,c,g,j  
mit Kartoffelpüree4,g  
und Salat9 

• Obst 

•  

• Riebelesuppea,c,g 

• Nudelauflaufa,c,g  
mit Salat9 

• Obst 

•  

Freitag 

• Selleriesuppeg  

• Backfischa 
mit Kartoffelsalatg,j  
und Bohnensalat9 

• Quarkspeise9,g 

•  

• Selleriesuppeg  

• Gemüsestrudela,c,g,i 
mit Kräuterschmandg 

und Bohnensalat9 

• Quarkspeise9,g 

•  

Samstag 

• Backerbsensuppea,c,g 

• Serbisches Reisfleisch 
mit Chinakohl9 

• Götterspeise3,9 

•  

 
wie Menü 1 

•  

Sonntag 

• Grießnockerlsuppea,c,g  

• Jägerbrateng,i  
mit Spätzlea,c  
und Salat9 

• Eis3,4,9,e,g,h 

•  

 
 

wie Menü 1 •  
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Abendessen 

 Menü 1 Menü 2 

Rosen-
montag 

 

• Fleischwurst-
Aufschnitt1,3,4,7,9 
mit Gurke1,9 

Brota und Butterg 

 

•  

 
 

• Reisbrei9,g 
mit Kompott4,9 

 

Faschings-
dienstag 

 

• Kalbsbratwürstl4,7 
mit Senf  
und Laugenbrötchena 
 

•  
 

• Pfirsich- 
pudding3,9,g 

mit Kompott4,9 

 

 

Ascher-
mittwoch 

 

 

• Heringssalat3,4,9,c,d,g,j 
nach Hausfrauenart 
mit Kartoffeln 
 

•  

 

• Grießbrei9,a,g 
mit Kompott4,9   

Donnerstag 

 

• Putenaufschnitt1,4,7 
mit Essiggurke1,9 
Brota und Butterg 

•  

 

• Birnen- 
pudding3,9,g 

mit Kompott4,9 

 

 

Freitag 

 

• Kartoffelsuppe 
mit Wursteinlage1,3,4,7,9 
und Brota 

•  

 

• Frühlingsrollea,i 
mit 
Rote Bete-Salat9 

 

 

Samstag 

 

• Schinkenplatte1,4,7 
mit Tomate, 
Brota und Butterg 

 

•  

 

• Bananenpudding9,g 
mit Kompott4,9  

Sonntag 

 

• Leberkäse1,3,4,7,9 
mit Radieserl, 
Brota und Butterg 

 

•  

 

• Pistazienpudding3,9,g 
mit Kompott4,9 

 
 


